KOFFIE & THEE

Coffee and Tea

“Il caffe con il latte &
la colazione e non lo beviamo
dopo le quattro”

Espresso

Dubbele espresso /
Double espresso

Koffie / Americano
Espresso Machtiato
Cappuccino

Flat white

Koffie verkeerd / Milk coffee
Latte machiato

Special coffee

Thee / Tea

Gember thee / Ginger tea
Munt thee / Mint tea

[+ Oatmilk + 0,5]

TAART

Sweets
(Torta di Camilla)

TORTA MERINGATA
AL LIMONE 6,-

TORTA DEL MESE 6,-

BIEREN TAP

Fluitje Birra Moretti
Vaasje Birra Moretti
0,5 L Birra Moretti
Pitcher Moretti
Pitcher Speciaal
Mannenliefde

Gaia IPA

Affligem Blond
Texels

Wisseltap

BIEREN FLES
Oedipus Thai Thai
Oedipus Stripwit
Affligem Dubbel
Affligem Trippel
Apple Bandit

Sol

Desperado
Radler Citroen
Birra Moretti 0.0
Affligem Blond 0.0
Brand Weizen 0.0

Sangriella con prosecco
Kan / pitcher
Halve kan / half pitcher

WATER
San Pellegrino 0.75L
Panna 0.75L

FRIS

Coca Cola Zero
Chaufontaine rood
Fanta / Sprite

Bitter lemon

Fuze Tea Green

Big Tom tomatensap
Gingerbeer

Royal Bliss tonic

DRANKEN

Schulp appelsap
Cranberry sap
Verse jus
Chocomel

SPIRITS/LIKEUREN
Amaretto

Contreau

Baileys

Ligor 43

Khaluha

Drambuie

Ruby Port

Belsazar Vermouth
Ketel One Vodka
Tanqueray
Tanqueray Sevilla
Tanqueray 0.0
Havana Club Original
Havana Club Anejo 7 anos
Tequilla

Don Julio Reposado
Johnny Walker Red
Johnny Walker Black
Talisker 10y

Bulleit bourbon
Jonge jenever
Limoncello

Salmari
Jagermeister

oK.
Nog

Eenje
Do

Pazzanistraat 10, 1014 DB Amsterdam, www.barcoco.nl

FOLLOW US — Insta: barcoco_westerpark, Facebook: Bar Coco “Vino e Pizza"
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VINO E PIZZA

MENUKAART




LUNCH

(TOT 16:00)
Daily freshly baked Pizza bread

PANUOZZO STRACCIATELLA 11,5
Tomaat - balsamico - Parmezaan - rucola
(& prosciutto tartufo + 2,-)
Tomato - balsamic - Parmesan - arugula
(& prosciutto tartufo + 2,.-)

PANUOZZO BAMBINO 8,5
Mozzarella - prosciutto
Mozzarella - prosciutto

PIZZETTE POLPETTE 14,5
Rundergehakt - tomatensaus - stracciatella -
Parmezaan - basilicumolie
Ground beef - tomato sauce - stracciatella -
Parmesan - basil oil

PANUOZZO TALEGGIO 13,5
Taleggio - mortadella - groene asperges -
amandelen - zwarte peper
Taleggio - mortadella - green asparagus -
almonds - black pepper

FOCACCIA BOQUERONE 13,5
Boguerone - tuinbonencreme- kapperappel - rucola
Boqguerone - broad bean cream - caper apple - arugula

FOCACCIA CAESAR 14,5
Gebraden kip - guanciale - ei - ansjovis - romaine sla
Roast chicken - guanciale - egg - anchovies -
romaine lettuce

FOCACCIA CAPRINO 11,5
Geitenkaas - salsa La Favola - rucola
Goat cheese - salsa La Favola - arugula

PANUOZZO DOLCE 10,-
Aardbei - mozzarella - Nutella - pistache
Strawberry - mozzarella - Nutella - pistachio

ANTIPASTI

(VANAF 16:00)

OLIVAS 5,-
Olijven / Olives

MISTA 19,5
Prosciutto - olijven - Pecorino - taralli pugliese -
Mortadella (& burrata + 6,-)
Prosciutto - olives - Pecorino - taralli - pugliese -
Mortadella (& burrata + 6,-)

FOCACCIA 8,5
Olie - tuinbonendip / Oil - broad bean dip

POLPETTE 10,5
Rundergehakt in tomatensaus met
stracciatella, Parmezaan en basilicumolie
Ground beef in tomato sauce with stracciatella,
Parmesan and basil oil

GCGAMBERI ALLAGLIO 12,5
Gamba's - knoflook olie / Prawns - garlic oil

POLLO CON GLASSA BALSAMICA10,5
Kip - balsamicostroop / Chicken - balsamic syrup

INSALATA

INSALATA CESARE 16,5
Gebraden kip - guanciale - ei -ansjovis - romaine
sla

Roast chicken - guanciale - egg - anchovies - romaine
lettuce

INSALATA D'ESTATE 15,-

Rucola - gepofte kikkererwten - tomaat - tuin-
bonen - burrata - zoete aardapypel - salsa La Favola
Arugula - roasted chickpeas - tomato - broad beans -

burrata - sweet potato - salsa La Favola

PRIMI

MELANZANA ALLA PARMIGIANA 13,5 Aubergine -
tomatensaus - Fior di latte - Parmezaan Eggplant -
tomato sauce - Fior di latte - Parmesan

MELONE CON PROSCIUTTO 9,-
Parmaham - meloen / Parma ham - melon

BAMBINO 9,5
Tomatensaus - mozzarella

Tomato sauce - mozzarella

MARGHERITA 13,5
Tomatensaus - fior di latte - basilicumolie - verse oregano
Tomato sauce - fior di latte - basil oil - fresh oregano

NAPOLITANA 15,5
Tomatensaus - ansjovis - zwarte olijven - verse oregano
- kapperappeltjes - knoflookolie
Tomato sauce - anchovies - black olives - fresh oregano
-capers - garlic oil

QUATTRO FORMAGGI 16,5
Taleggio - gorgonzola dolce - fior di latte - Parmezaan
- peer en bieslook
Taleggio - gorgonzola dolce - fiodi latte - Parmesan -
pear and chives

SALMONE 19,5
Gerookte wilde Zalm - taleggio - fior di latte -
groene asperges - mierikswortelcreme
Smoked wild salmon - taleggio - fiodi latte -
green asparagus - horseradish cream

ZUCCHINI 14,5
Courgetteslierten - Provola - sinaasappelricotta
Courgette noodles - Provola - orange ricotta

DIAVOLA 18,5
Tomatensaus - fior di latte - provola - 'nduja - gemari-
neerde tomaat - verse oregano - salami Napolitana
Tomato sauce - fior di latte - provola - 'nduja - marina-
ted tomato - fresh oregano - salami Napolitana

TARTUFO 18,5
Tomatensaus - fior di latte - prosciutto - Parmezaan -
rucola - truffelolie
Tomato sauce - fior di latte - prosciutto - Parmesan -
arugula - truffle oil

FUNGHI 17,5
Paddestoelen - tomatensaus - fior di latte - provola -
rode ui - guanciale
Mushrooms - tomato sauce - fior di latte - provola -
red onion - guanciale

PIZZA DEL MESE 15,5
Friarielli - salsiccia - provola - rucola
Friarielli - salsiccia - provola - arugula

DOLCI

TIRAMISU DELLA CASA 8,5

AFFOCATO 6,5

SCROPPINO 9,5




